
 
KINDERGERECHTEN 

Keuze uit  : Kroket , Frikandel of Kipnuggets – frites– appelmoes 10,50 
              : Spareribs – frites – appelmoes 14,50 

                           : Visje – frites – appelmoes 14,50 
                           : Poffertjes – poedersuiker 8 
 
Dessert             : Schatkistje 4,50 of waterijsje 3,50 

VOORGERECHTEN 
 
 

Broodplank 10  
diverse dips 
 
 

Olijvenbrood uit de oven 9,50  
paddenstoelen boter 
 
 

Amelander Mosterdsoep 9   
spekjes 
 
 

Terrine van Amelander oude kaas 15  
chutney van rode ui – hibiscus – peer 
 
 

Carpaccio 16,50    
ossenhaas – bacon – Little Gem – bieslook crumble  – 
mosterddressing – Amelander kaas 
 
 

Tartaar van gerookte Amelander meerval 16   
gepekeld in bietensap – schuim van limoen – 
mierikswortel emulsie 
 
 
 
Tonijn Tataki 17,50 
ponzu – wakame – ika sansai 

HOOFDGERECHTEN 
 

Amelander Zeebaars 27  
filets – “Antiboise” 
 
Roodbaarsfilet 29,50 
gebakken zeekraal – saffraan beurre blanc  – forel 
eitjes –  bieslookolie – krokante zeespaghetti  
 
Gamba’s 28 
lichtpikante knoflookolie – brood 
 
Surf & Turf 32,50 
kogelbiefstuk – rivierkreeftjes – kreeftensaus – knoflook 
spinazie  
 
Entrecote 32,50 
paddenstoelen boter – Japanse oesterzwammen 
 
Eendenborstfilet 28 
24 uur gegaard – Japanse spitskool – pittige worteljus 

Gepofte knolselderij 25  
saus van Amelander kaas  – zongedroogde tomaat  – 
edamame  – truffel 
 

Strudel 25  
witlof – banaan – geitenkaas – coulis van rood fruit 
 

Alle hoofdgerechten serveren wij met 
 frites en mayonaise   

 
Bijgerechten: 

Schaaltje huisgemaakte rabarber 3,50 
Frisse salade 3,50 

Japanse komkommersalade 3,50 
Japanse spitskool 4,50 

 



 

SPECIALE KOFFIES v.a. 8 
 

Ballumer koffie / Dokkumer koffie / Italian coffee / Irish coffee 
Amelander koffie /  Spanish coffee / French coffee / Mexican coffee / Dublin coffee 

 

 
Kan vegetarisch of is vegetarisch    Amelander product 

KLASSIEKERS 
 

Amelander Hamburger 22,50  
brioche – bacon – cheddar – hamburgersaus – salade 

 
 

Spareribs 28 
zacht gegaarde ribbetjes – gelakt  

 
 
 

Schnitzel 23 
van de bovenbil – spek – ui – champignons 

 
 
 

Alle hoofdgerechten serveren wij met 
 frites en mayonaise  

 
Bijgerechten: 

Schaaltje huisgemaakte rabarber 3,50 
Frisse salade 3,50 

Japanse komkommersalade 3,50 
Japanse spitskool 4,50 

 
 

Heeft u speciale dieetwensen of een allergie?  
Daar houden wij graag rekening mee.  

Geeft u deze s.v.p. van tevoren aan ons door. 
 

DESSERTS 
 

Kazen 16  
wisselende selectie van de Amelander kaasboerderij 
 
Huisgemaakte Brownie 9 
vanille ijs – gecondenseerde melk karamel 
  
Huisgemaakte Cheesecake 9 
frambozensorbet – coulis van rood fruit  
 
Coupe Chocolade 9,50 
3 bollen vanille ijs – chocoladesaus – slagroom 
 
Crème brûlée 8,50 
 
Bolletje ijs 4,50 
keuze uit sorbetijs of vanille ijs – slagroom 
+ Saus 0,50 advocaat, chocolade of bosvruchtensaus 
 
Koffie of Thee Compleet 10  
koffie of thee – chocolade – likeur Amelander Babbelaar 
 
Espresso Martini 11,50 
koffielikeur – vodka – espresso 
 
 

DESSERTWIJNEN 
 
Chateau St. Roch Muscat de rivesaltes 7 
Languedoc-Roussillon, Frankrijk 100% Muscat 
volle body, gemiddeld zoet, licht zuurtje, 
lange en smaakvolle afdronk 

 
 
Gonzalez Byass Nectar Pedro Ximénez 7,50 
Jerez, Spanje 100% Pedro Ximénez 
rijpe rozijnen, dadels en zacht zoet van smaak 

 


